Venerdi 26 marzo 2010, ore 19,30
presso I’ Istituto Professionale Satale per Serviz
Alberghieri e della Ristorazione di Cervia

f e Pellegrino Artug
QrMcp:@ Zﬁj darieta
[l

ricavato sara devoluto a Cerviauxilia Onlus

per la costruzione dell’ Ospedale di N’ Gaoundal
in Cameroun.

€ 30,00 a persona
/M /07 Prenotazioni:

Piccole Siziositaprimadelacena: L aura 339 2441964
Alici conricottta stagionata, Sardine o .

merinate, Soffi con tonnetto, Pizzette  Staff di cucina e servizio.
con saraghina, Sardeallaleccarda  di salaacuradegli allievi

Antipasto ed insegnanti dell’ I stituto
Caprese di acciughe fresche
dell’ Adriatico CERVIAUXIL,
Primi piatti

Ravioli di pesce spada,
salsadi brocolo romanesco

JU=diLe MANI E CUORE DI ROMAGNA
_ecraker di dlici. ASSOCIAZIONE
Stricchetti di sangiovese, DI VOLONTARIATO
sgombro eformaggio di fruttasecca ONLUS
. Secpnd(_) . L Istituto Professionale
Palamita alla pizzaiola essicata 1LY QY] Statale per i Servizi
Vini in abbinamento g= Alberghieri

== ¢ della Ristorazione
Torta e Cervia




